0 Campus Venda Nova do Imigrante iniciou suas atividades
em mar¢o de 2010 e oferta atualmente os cursos Técnico em

Administracio (nas modalidades concomitante, integrado e C i é n Cia e Tec n O I O g ia

Proeja) e Técnico em Agroindustria (concomitante e integrado).

Em 2015, inicia seu primeiro curso superior, o de Ciéncia e
Curso Superior

Tecnologia de Alimentos. Além das atividades de ensino, o
Campus Venda Nova do Imigrante desenvolve projetos de
Pesquisa e Extensdo, por meio de programas institucionais e com
a parceria de érgdos de fomento, como CNPq e Fapes.

Nao jogue este impresso em vias publicas.
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Perfil do Egresso

0 Bacharel em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pode atuar
em diversos setores da industria de alimentos de origem animal e
vegetal, em instituicdes de pesquisa e desenvolvimento, entre
outras. Compete ao profissional formado no Ifes — Campus Venda
Nova do Imigrante desempenhar diversas atividades profissionais
no setor alimenticio, como: gerenciamento de projetos
agroindustriais, desenvolvimento de produtos, seguranca do
alimento, gestdo da qualidade, assuntos  regulatérios,
processamento e conservacao de alimentos, manejo e
reaproveitamento de residuos, marketing, andlise sensorial,
consultoria nas dreas de alimentacao e nutricao. Esse profissional
ainda terd sua formacdo aprimorada pelo seu envolvimento em
projetos de Pesquisa e Extensao, o que contribuird para a geracao de
profissionais que tenham iniciativa, sejam questionadores e
inovadores.

Modalidade e Objetivo

Modalidade: presencial
Habilitacdo: bacharel
Duracdo: 4 anos
Turno: integral

0 objetivo é formar um profissional que tenha a capacidade
de identificar problemas e formular soluces para atuar na cadeia
produtiva alimentar, desde a propriedade rural até a mesa do
consumidor. Para isso, 0 estudante cursa, além de disciplinas
especificas da drea de alimentos, disciplinas de biologia, fisica,
matematica, quimica, empreendedorismo, gestdao da qualidade,
ética, dentre outras.

Campo de Atuacao

@ Manipulacdo, producdo, armazenamento e controle de
qualidade de insumos, aditivos, alimentos e bebidas;

® Vistoria, pericia, avaliacdo, elaboracdo e andlise de laudos no
ambito do controle, producao e andlise de alimentos;

@ Pesquisa e desenvolvimento de novos produtos;

® Andlise quimica, fisico-quimica, bioquimica, toxicoldgica,
microbioldgica, microscdpica e sensorial de alimentos;

® Garantia e controle da qualidade de matérias-primas, insumos,
processos, alimentos e servicos alimentares;

@ Aproveitamento, controle e tratamento de residuos;

@ Gerenciamento de opera¢bes, manutencdo de equipamentos e
instalacdes;

® Exercicio do magistério, respeitada a legislacao especifica;

@ Integracdo em equipes de marketing, operacdes de
abastecimento, logistica de distribuicdo e comercializacdo de
produtos alimenticios.




