INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CONSELHO SUPERIOR

RESOLUCAO DO CONSELHO SUPERIOR N° 18/2019,
DE 1 DE JULHO DE 2019

ANEXO Il = Relatdrio Individual de Trabalho

Nome: Danielle Cunha de Souza Pereira
Matricula Siape: 1334865

Classe / Nivel: Professor substituto — 40 horas
Lotacdo: Coordenadoria do Curso de Agroindustria

Periodo de avaliagédo: 2019/2

Justificativa de cumprimento

1 - ATIVIDADE DE ENSINO

1.1 - Avaliagéo discente
Média das avalia¢des discentes das disciplinas ministradas no semestre: 9,58.

1.2 - Disciplinas Ministradas
Horas de aula ministradas em disciplinas de ensino médio: 3h20 (3,34h)
Higiene e Legislacdo de Alimentos (D26 e D28)
Horas de aula ministradas em disciplinas de graduac¢édo: 11h00 (11,00h)
CTA 322 Tecnologia de Cereais, Raizes e Tubérculos, CTA 362 Embalagem de Alimentos, CTA
242 Microbiologia de Alimentos

2- ATIVIDADE DE APOIO AO ENSINO
2.9 - Acompanhamento de visita técnica de alunos (por turma)
- CESAN - Estacdes de Tratamento de Agua (ETA). Turma D26. Disciplina: Higiene e Legislacéo de
Alimentos.
- CESAN - Estacdes de Tratamento de Agua (ETA). Turma D28. Disciplina: Higiene e Legislacéo de
Alimentos.
2.10 - Orientacéo de alunos bolsistas/voluntarios de iniciagdo pesquisa e/ou extensdo
Isabella Bruneli Pimenta
Cleidiana Vieira Guimarées
Fabiana Borges Pianzola
2.11 - Orientacdo de estagio curricular (obrigatério ou ndo)
Suéllem Oliveira Machado da Silva
Vinicius Serafim Coelho
2.13 - Participacdo em banca de concurso e processo seletivo externo

- Parecerista de trabalhos submetidos para a publicacdo no XI Simpdésio de Ciéncia, Inovacao e




Tecnologia do Campus Rio Pomba, realizado entre os dias 15, 16 e 17 de outubro de 2019, no
Campus Rio Pomba.

2.20 - Cumprimento dos prazos estabelecidos para atividades didatico-pedagdgicas

[X] 75% a 100% [] 50 a 74% [ ] menor que 50%

2.21 - Atendimento e participacdo em reunides de cunho pedagdgico/administrativo -

[X] 75% a 100% [] 50 a 74% [ ] menor que 50%

2.22 - Participacédo em curso de formacéo continuada de até 20 horas

Cuidados Basicos com Idosos em Casa. (3h). Ifes - Campus Venda Nova do Imigrante. Fecitac - Feira
de Educacéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

2.24 - Participacdo em curso de formagéo continuada de mais de 40 horas

- Educacao Especial Inclusiva. (200h). Secretaria de Estado da Ciéncia Tecnologia Inovacéo e
Educacao Profissional, SECTI. 29/07/2019 a 05/10/2019.

- Tecnologias e Inovacao para Micro Empreendedor Individual (MEI). (120h). Secretaria de Estado da
Ciéncia Tecnologia Inovacao e Educagéo Profissional, SECTI. 05/08/2019 a 06/10/2019.

- Consultoria Empresarial. (120h). Secretaria de Estado da Ciéncia Tecnologia Inovagéo e Educagéo
Profissional, SECTI. 26/10/2019 a 21/12/2019.

2.26 - Participacdo em curso de formacéo lato sensu

Especializagdo em Docéncia na Educacao Profissional e Tecnoldgica. Instituto Federal do Sudeste de
Minas Gerais, IF SUDESTE MG, Brasil. Concluséo: 14 de outubro de 2019.

2.27 - Participagdo em curso de formagdo stricto sensu

Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de alimentos. Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro,
UFRRJ, Brasil. Defesa: 04/04/2020.

2.29 - Estagio profissional na area de atuacéo ou na area de formacao

Embrapa Agroindustria de Alimentos. 2016 — atual.

3 - ATIVIDADES DE PESQUISA E INOVA(;AO TECNOLOGICA
3.13 - Resumo de trabalhos publicados em eventos internacionais
Influence of in vitro gastrointestinal digestion on phenolic compounds content from jucara pulp
and poder. 13° SLACA - Simpdsio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: “O Futuro do
Alimento”. 10 a 12 de novembro de 2019, Campinas - S&o Paulo - Brasil.
3.15 - Resumo de trabalhos publicados em eventos regionais
- Didéatica e avaliacdo da aprendizagem na educacédo profissional e tecnoldgica: relato pessoal.
X1 Simpésio de Ciéncia, Inovagdo e Tecnologia do Campus Rio Pomba, realizado entre os dias 15, 16
e 17 de outubro de 2019.
- Influéncia do uso de diferentes formas de avaliagdo no cotidiano da sala de aula. Simpoésio de
Ciéncia, Inovacgéo e Tecnologia do Campus Rio Pomba, realizado entre os dias 15, 16 e 17 de outubro
de 2019.
- Ainclusao da histéria e da cultura afro-brasileira e indigena no contexto escolar através da
gastronomia. In: Fecitac - Feira de Educacao, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura, 2019, Venda Nova
do Imigrante - ES. Fecitac, 2019.
- Polpa de jucara modula o crescimento microbiano em um modelo de digestdo gastrointestinal
in vitro. In: Fecitac - Feira de Educacéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura, 2019, Venda Nova do
Imigrante - ES. Fecitac. Venda Nova do Imigrante - ES: Ifes - Venda Nova do Imigrante, 2019.
- Acessibilidade em embalagens alimenticias: o uso do braille para informar alimentos com
ingredientes alergénicos. In: Fecitac - Feira de Educagéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura, 2019,

Venda Nova do Imigrante - ES. Fecitac. Venda Nova do Imigrante - ES: Ifes - Venda Nova do




Imigrante, 2019.

3.26 - Trabalho apresentado pelo docente em congresso internacional

Influence of in vitro gastrointestinal digestion on phenolic compounds content from jucgara pulp
and poder. 13° SLACA - Simpdsio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: “O Futuro do
Alimento”. 10 a 12 de novembro de 2019, Campinas - S&o Paulo - Brasil. APRESENTACAO ORAL.
3.33 - Coordenacéo geral de eventos cientificos ou artisticos culturais regionais

I Concurso de Desenvolvimento de Nova Embalagem para Alimentos - Prémio Inove 2019 (nUmero de
cadastro: 23186.001549/2019-83)

3.39 - Mesas-redondas, palestras, seminarios e cursos ministrados em eventos regionais

Mediacao de trabalhos Cientificos apresentados na Fecitac - Feira de Educacéo, Ciéncia,
Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

Curso ministrado: Como criar e atualizar o Curriculo Lattes |. Fecitac - Feira de Educacéo, Ciéncia,
Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

Curso ministrado: Como criar e atualizar o Curriculo Lattes Il. Fecitac - Feira de Educacao, Ciéncia,
Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

Curso ministrado: Culinaria indigena e afro-brasileira I. Curso técnico D26. 2019. Fecitac - Feira de
Educacéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

Curso ministrado: Culinaria indigena e afro-brasileira Il. Curso técnico D28. 2019. Fecitac - Feira
de Educacéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

Curso ministrado: Culinaria indigena e afro-brasileira. Graduag&o. 2019. Fecitac - Feira de
Educacao, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura. 2019.

3.41 - Participag@o como ouvinte ou curso frequentado em evento nacional ou regional

- XI Simposio de Ciéncia, Inovagéo e Tecnologia do Campus Rio Pomba, realizado entre os dias 15,
16 e 17 de outubro de 2019.

- Fecitac - Feira de Educacéo, Ciéncia, Tecnologia, Arte e Cultura, 2019, Venda Nova do Imigrante -
ES. Fecitac, 2019.

3.42 - Trabalho cientifico ou obra artistica ou cultural premiada em nivel internacional

- Influence of in vitro gastrointestinal digestion on phenolic compounds content from jucara
pulp and poder. 13° SLACA - Simpdsio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: “O Futuro do
Alimento”. 10 a 12 de novembro de 2019, Campinas - S&o Paulo - Brasil. Convite para publicacdo na
revista: Brazilian Journal of Development.

3.49 - Consultoria ad hoc em projetos de pesquisa submetidos a 6rgédo de fomento

Avaliacao de projetos de IC submetidos ao EDITAL 09/2019—PROPPIXI. Programa Institucional de
Iniciacao Cientifica e Tecnoldgica FAPEMIG/IFSUDESTEMG - 2020/2021. Agéncia de fomento:
Fundacgdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais.

4 - ATIVIDADES DE EXTENSAO
4.2 - Participacao como coordenador de programa ou projeto de extensdo apoiado por Instituicao
Federal
- Coordenadora da empresa junior do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos “SoluAli”.
- Prestacéo de Servico. Avaliagcao e adequacao das condi¢gdes higi€nico-sanitarias de uma inddstria
de conservas vegetais. Coordenadora adjunta.
4.14 - Prestacao de servicos: analise laboratorial, assessorias, consultorias, laudos, etc.
- Prestacéo de Servico. Avaliacao e adequacédo das condi¢des higiénico-sanitarias de uma industria
de conservas vegetais. Coordenadora adjunta.

4.15 - Realizacdo de palestras em cursos ou eventos de extensao




Apresentacdo do trabalho “Acessibilidade em embalagens alimenticias: o uso do braille para

informar alimentos com ingredientes alergénicos” representando o Ifes campus Venda Nova do

Imigrante. Evento: RECONECTA 2019: conferencia e exposicdo estatual de incluséo e acessibilidade.
19/09/2019 a 22/09/2019.

Venda Nova do Imigrante/ES, 29 de Fevereiro de 2020

Danielle Cunha de Souza Pereira
Nome do Docente — SIAPE 1334865

Assinatura do Coordenador






