MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo
CAMPUSVENDA NOVA DO IMIGRANTE

PORTARIA N° 302, DE 20 DE JULHO DE 2018.

O DIRETOR-GERAL DO CAMPUS VENDA NOVA DO IMIGRANTE, DO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESPIRITO
SANTO, nomeado através da portaria 3.284 de 22.11.2017, publicada no DOU em
23.11.2017, no uso das atribui¢es que lhe confere a Portaria n° 1.070, de 05.06.2014, da
Reitoria-Ifes, Considerando o contido no Memorando N° 36/2018 — VVNI-DPPGE,

RESOLVE:
| — Homologar e Divulgar a Chamada Publica n® 01/2018 - Manifestagdo de

interesse para realizacdo de parcerias em projetos de pesquisa e extensdo tecnoldgica com o
Ifes, conforme relacdo anexa.

ALOISIO CARNIELLI
Diretor-Gerd
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MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS VENDA NOVA DO IMIGRANTE
Av. Elizabeth Minete Perim, S/N — Bairro Sdo Rafael — 29375-000
Venda Nova do Imigrante — ES — Tel.: (28) 3546-8603
DIRETORIA-GERAL

EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N° 01/2018 - PARA MANIFESTACAO DE INTERESSE
PARA REALIZACAO DE PARCERIAS DE PESQUISA E EXTENSAO TECNOLOGICAS
JUNTO AO IFES

O Diretor-Geral do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Estado do Espirito Santo
— Campus Venda Nova do Imigrante, com base nas Leis n° 10.973/2004, 8.666/1993, Decreto n°
5.563/2005 e, Resolucao do Conselho Superior do Ifes n°® 70/2011, e na missao institucional do Ifes
descrita no Artigo 7° da Lei 11.892/2008, torna publica a abertura da chamada para manifestagcao de
interesse para realizacdo de parcerias em projetos de pesquisa e extensao tecnologica com o Ifes.

1. INFORMACOES SOBRE A PARCEIRA

O Campus Venda Nova do Imigrante torna publica a chamada que visa atrair apoio de empresas
publicas, particulares e cooperativas de crédito, com ou sem fins lucrativos, para a realizacdo de
parcerias de pesquisa e extensdao tecnologica entre os anos de 2018 a 2021 na area de P&D da
cafeicultura.

A presente chamada visa prover suporte para execucao de projetos de pesquisa e extensao a ambito
Estadual, para promoc¢do e melhoria da qualidade dos cafés do Espirito Santo. As empresas
publicas, particulares e cooperativas deverdo dar suporte ao desenvolvimento das acées, conforme
demandas internas, apresentadas via editais de pesquisa e extensao do Campus Venda Nova do
Imigrante, que serdo submetidos apés o firmamento do convénio, através deste instrumento.

2. CONDICOES PARA REALIZACAO DO APOIO
2.1 Para fins do disposto neste edital, considera-se:

I — Pesquisa aplicada na cafeicultura do estado do Espirito Santo: Financiamento de 04 projetos de
pesquisa aplicada.

e Processos tecnologicos para otimizagdo da fermentagdo com culturas de arranque.
e Proposta de desenvolvimento de um torrador automatizado.

o Construgdo da matriz quimica e sensorial do café submetido a diferentes formas de blends,
peneiras e padroes de torra, uma perspectiva sensorial e quimica.

e Beba café: percepgao dos consumidores sobre diferentes métodos de extragdo.
IT — Extensdo tecnoldgica na cafeicultura do estado do Espirito Santo: Financiamento de 01 projeto

de extensao na area de:

e Relagoes produtivas, tecnoldgicas e inovativas na producdo de cafés especiais.
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2.2 Os apoiadores poderdo realizar apoio por meio de:

I — apresentacdo de carta apoio aos projetos que serdo publicados via edital interno a serem
desenvolvidos.

IT — disponibilizacdo de recursos (custeio e capital) para desenvolvimento do projeto.

IIT — “intercambio” de profissionais/alunos

2.3 Os materiais ou servicos de que trata o item 2.2 serdo fornecidos em carater de doagdo, salvo
nos casos em que os parceiros acordarem de forma diversa; os itens de custeio serdo realizados via
contratacdo da Fundacdo de Apoio ao Desenvolvimento da Ciéncia e Tecnologia — Facto — Ifes.

3. CONCESSAO AOS APOIADORES

3.1 Ao parceiro sera permitida a divulgacdo do apoio desde que seja autorizada anteriormente pelo
Departamento de Comunicacdo do campus ou pelo Departamento de Comunicacao da Reitoria.

3.1.1. Serd permitida a divulgacdo por meio de outdoor, jornal, sites, revistas.

3.2 Caso o projeto resulte invencdo passivel de protecdo intelectual, dever-se-a prioritariamente o
atendimento da Agéncia de Inovacdo do Ifes que por sua vez podera oferecer o apoio necessario
para identificar a melhor forma de protecdo e dar seguimento aos tramites necessarios para os
registros junto ao Instituto Nacional de Propriedade Industrial, dentro dos termos estabelecidos em
instrumento juridico préprio.

4. DAS PROPOSTAS
4.1 Da abrangéncia das propostas

4.1.1 Neste Edital de Chamada Publica serdo aprovados os parceiros com as melhores
propostas de acordo com o0s projetos constantes no Anexo I, podendo esse niumero de propostas
aprovadas ser variado de acordo com a capacidade e disponibilidade do campus.

4.1.2 A submissao de propostas é restrita a empresas publicas ou privadas atuantes no Estado do
Espirito Santo.

4.1.3 Cabera ao Campus Venda Nova do Imigrante apresentar a abertura do edital para captacao
de parceiros, no qual constarao os titulos dos projetos, os planos de acdes e 0 or¢camento previsto.
Aspectos metodoldgicos e de execucdo ficam restritos entre as partes que firmarem os contratos;
processos passiveis de patenteamento ou segredo industrial, seguirdo a politica de inovacdo da
agéncia de Inovacao do Ifes — Agifes.

4.2 Da entrega e avaliacdo das propostas

4.2.1. As organizagOes interessadas devem manifestar interesse por meio do envio de cdpia
escaneada do formulario constante no Anexo II devidamente preenchido e assinado, no periodo de
23/07/2018 a 30/07/2018 e encaminhado para o e-mail lapc.vni@ifes.edu.br.

4.2.2. As propostas serdo avaliadas segundo os seguintes critérios:

a) Na analise de mérito sera observado o disposto no art. 26 da Portaria Interministerial n° 507
de 2011, que trata da viabilidade e adequacao da proposta apresentada em relagao aos objeti-
vos do programa, de acordo com critérios estabelecidos pelo 6rgao ou entidade repassador
de recursos.

b) Além da plena observancia dos pressupostos estabelecidos nesta Chamada Publica, as pro-
postas serdo analisadas e classificadas por pontos obtidos, conforme os critérios a seguir em
P1:
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P1 - Critérios de Avaliacdo da qualificacdo técnica, da experiéncia institucional e da
capacidade do proponente em apoio o projeto:

Item solicitado Pontos Peso
a. Historico e experiéncia acumulada no desenvolvimento de a¢des de apoio a 0 a5 (um ponto por 03
pesquisa e extensdo tecnoldgica; comprovagao)
b. Produgido documental ¢ bibliografica relativas a sistematizagdo de processos
~ . . . . ~ o 0 a5 (um ponto por
de formacao, assessoria e consultoria no fortalecimento e integragdo de politicas ~ 03
S . S comprovacao)
publicas desenvolvidos pela instituicdo
c. Experiéncia acumulada na elaboracdo e gestao de projetos e convénios 0 a 5 (um ponto por 03
comprovagao)
d. Relagdes institucionais com 6rgdos do poder publico (ou entidades que se 0 a 5 (um ponto por 03
relacionem com o objeto do convénio), comprovadas por meio de declaracdo. comprovagao)
e. Infraestrutura disponivel (capacidade de investimento nas ag¢des do projeto) 0 a 5 pontos 03
f. Histoérico de apoio e desenvolvimento da agricultura no estado do Espirito
. . ~ 0 a 5 pontos 03
Santo por meio de parcerias, comprovadas por declaragdes
g. Qualificacdo da Equipe Institucional 0 a 5 pontos 02
Pontuagdo Maxima 100

¢) A obtencdo da pontuacao em P1, acima referida nos itens “a” até o “d”, esta condicionada a
comprovacao documental de todos os itens a serem analisados, tais como: declaracoes;
certificados; relatorios; publicagdes ou outros que forem julgados pertinentes.

d) A obtencdo da pontuacdo em P1, referida no item “e” (capacidade de investimento), esta
condicionada a comprovacao de disponibilidade da instituicdo em prover suporte financeiro
para execucao dos projetos em questdo. Esta condicionada a comprovacao documental como:
declaracdo assinada pelo responsavel institucional.

e) A obtencdo da pontuacao em P1, acima referida nos itens “f”, a apoio ao desenvolvimento da
agricultura no estado do Espirito Santo ficard condicionada a comprovagdo por meio de
declaracdes, relatorios institucionais e outros que forem julgados pertinentes.

f) A obtencdo da pontuacdo em P1, acima referida no item “g” (histérico de apoio), esta
condicionada a comprovacdo, por meio de curriculos de vida da equipe da instituicao
proponente, sendo considerados os critérios de grau de escolaridade, de formacao especifica
e de experiéncia acumulada na area do objeto do presente Edital, a atribuicdo da pontuacao
de 0 a 5 pontos correspondera:

I. Informacgoes inexistentes ou ndo adequadas para o entendimento do item solicitado, ou
ainda, atividades propostas nao factiveis;

II. Informacgoes existentes para o entendimento do item solicitado apresentadas de forma
pouca clara ou inadequada;

III. Informacgoes suficientes e claras para o entendimento do item proposto, apresentadas de
formada organizada e com informagdes completas e corretas.

4.3.3. Caso a proposta submetida seja recusada pelo Ifes, serda encaminhada via oficio a
comunicagdo da recusa para o responsavel da empresa, bem como o motivo de recusa.
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4.3.4. Fica facultado a empresa que tenha sua manifestacdo de interesse recusada a interposicao
de recurso no prazo de até 3 dias uteis apds a confirmacdo de recebimento do oficio de recusa.

4.4 A aceitacao da manifestacdo de interesse ndo significa ainda firmamento de compromisso por
parte do Ifes, estando sujeito a:
4.4.1 Existéncia de pesquisadores com conhecimento requerido pelas caracteristicas do projeto;

4.4.2 Possibilidade de realizacdo do projeto de forma que ndo prejudique as demais atividades
de ensino, pesquisa e extensdo existentes no Ifes;

4.4.3 Acordo sobre contrapartidas financeiras e ndo-financeiras de ambas as partes, de forma a
manter o justo equilibrio pela utilizacao do patrimoénio publico, seja ele tangivel ou intangivel;

4.4.4 Assinatura de Acordo de Cooperagao, depende de prévia consulta a Procuradoria Federal
no Ifes, bem como a assinatura da autoridade competente.

4.4.5 Assinatura de Termo de Cooperacdo Técnico-Cientifica, nos casos que envolvam
transferéncias de recurso por parte da empresa, conforme estabelecido pela Resolucao do Conselho
Superior n° 18/2017 e seus anexos.

5. PRAZOS

5.1 Prazos do processo de selecao das propostas:

Atividade Data

Lancamento do Edital e disponibilizacdo no site institucional 20/07/2018
Periodo de submissao de propostas 23/07 a 30/07/2018
Divulgacdo do Resultado 31/07/2018

. . 01/08 a 03/08/2018
Prazo para interposicdo de recursos
Analise de recursos 06/08/2018
Publicacdo do resultado final 07/08/2018

5.2 Prazo de Validade:
O presente Edital tera validade de 3 (trés) anos.
5.3 Prazo de Execucdo do Projeto:

Para o prazo de execucdo do projeto sera considerando o tempo necessario para implantacdo e
consolidagdo das acoes.

5.4 Divulgacao dos Resultados:

O resultado final sera divulgado na pagina do Ifes e informado por meio eletronico.

6. ANEXOS

Anexo I — Especificacdes Complementares sobre os projetos de pesquisa e extensao tecnolégical.o-
tes (Resumo dos projetos);

Anexo II — Termo de Submissao de Propostas;
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7. DISPOSICOES FINAIS

7.1 A qualquer tempo, a presente Chamada Publica podera ser revogada por interesse publico, ou
anulada, no todo ou em parte, por vicio insanavel, sem que isso implique direito a indenizacdo ou
reclamacao de qualquer natureza.

7.2 O concedente resolvera os casos omissos e as situacdes ndo previstas na presente Chamada
Publica.

7.3 Os esclarecimentos acerca do conteido desta Chamada Publica poderdo ser obtidos através do
e-mail: lapc.vni@ifes.edu.br.

Venda Nova do Imigrante-ES, 20 de julho de 2018.

ALOISIO CARNIELLI
Diretor-Geral
Campus Venda Nova do Imigrante
PORTARIA N°. 3.284 — DOU DE 23.11.2017
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MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS VENDA NOVA DO IMIGRANTE
Av. Elizabeth Minete Perim, S/N — Bairro Sdo Rafael — 29375-000
Venda Nova do Imigrante — ES — Tel.: (28) 3546-8603
DIRETORIA-GERAL

ANEXO1

PROJETO 01 - PROCESSOS TECNOLOGICOS PARA OTIMIZACAO DA
FERMENTACAO COM CULTURAS DE ARRANQUE.

Resumo do Projeto de Pesquisa

O sabor do café¢ ¢ oriundo de uma gama de interagdes quimicas e bioquimicas que se manifestam na
analise sensorial, em fun¢do das técnicas que sdo empregadas desde a parte agrondmica, até as
tecnologias adotadas pelo processamento. Mais recentemente foi levantada a hipdtese de
manipulacdo da qualidade, para a criagdo de rotas sensoriais através do controle da fermentacao,
seja no processamento por via-imida ou por via seca. Porém, estes mesmos resultados mostram-se
em fase evolutiva no tocante ao estado da arte, ndo existindo uma defini¢ao de uma tnica forma de
processamento ou via de fermentacdo mais eficaz. As limitagdes observadas neste campo, dizem
respeito as proprias condi¢des climaticas observadas em campo (fazendas), bem como a
infraestrutura inadequada para realizacdo de acdes em escala produtiva. Essa proposta de pesquisa
tem por objetivo estudar o efeito de fermentagdes espontdneas e induzidas com culturas de
leveduras ¢ bactérias, em consdrcio com o microclima, buscando entender a relagdo da radiagao
solar, temperatura média das lavouras e a amplitude térmica de diferentes faces de orientacdo de
solo, altitudes e a partir dos recursos ja disponiveis, entender a relagdo do processamento por via-
umida com fermenta¢do induzida e espontanea, objetivando entender e estimar um limite de corte
para uso ou ndo de culturas de leveduras no processamento via-imida. Com base nestas lacunas
apresentadas, este projeto pretende trabalhar as questdes relativas ao processamento por via-umida,
a microbiologia dos frutos, tecnoldgicas eficazes, para avaliar os reflexos sensoriais € quimicos que
tais fermentagdes poderdo apresentar, para que assim, seja possivel estimar pardmetros que possam
otimizar a qualidade final do café arabica em regido de montanhas.

Volume de recursos necessarios para execuciao da proposta:

Recursos de Custeio: R$192.000,00

Recursos de Capital: R$171.379,00

Bolsas de apoio a pesquisa, desenvolvimento e extensdo: R$320.400,00

Apoio para provisdo de 01 bolsa de pods-doutorado (R$4.500,00), 01 bolsa de Desenvolvimento
Tecnoldgico e Industrial — DTI (R$1.100,00), 01 bolsa de Coordenacdo de Pesquisa e
Desenvolvimento (R$2.100,00) e 03 bolsas de iniciagdo cientifica (R$400,00). As bolsas possuem
duracdo de 36 meses e serdo implementadas apos contratagdo das propostas mediante edital de
convocagao.

Valor total do projeto: R$683.779,00

Prazo de execucio: 36 meses.
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PROJETO 02 - PROPOSTA DE DESENVOLVIMENTO DE UM TORRADOR
AUTOMATIZADO.

Resumo do Projeto de Pesquisa

A qualidade final do café depende de diversos fatores, podendo citar os edafoclimaticos, os de
ordem de processamento, secagem, etc., porém, o mais complexo manifesta-se ao final da cadeia
produtiva, a torrefagdo, ¢ nesta fase que a qualidade final da bebida serd consolidada. Tendo em
vista a gama de interagdes quimicas que podem ser identificadas na fase de torrefagdo. Este projeto
de pesquisa apresenta uma proposta inovadora, busca entender a relacao de 04 diferentes processos
de torra (maquinas e rotinas), além de apresentar um protétipo de um torrador de café que operara
por torra em leito fluidizado. Os experimentos serdo conduzidos no Laboratorio de Analise e
Pesquisa em Café — LAPC, no campus Venda Nova do Imigrante. Para avaliacdo dos processos de
torra ¢ do protdtipo em questdo, as amostras processadas serdo analisadas pela técnica de
infravermelho, para que seja possivel observar e descrever a estrutura quimica dos frutos do
cafeeiro, seguido do processo de andlise sensorial, técnica que valida a qualidade final da bebida na
industria. Espera-se que os resultados sejam capazes de propor novas interagdes industriais, propor
e estimar parametros mais fidedignos sobre a padronizacao da torra do café.

Volume de recursos necessarios para execuciao da proposta:

Recursos de Custeio: R$0,00

Recursos de Capital: R$ 83.171,52

Bolsas de apoio a pesquisa, desenvolvimento e extensdao: R$28.800,00

Apoio para provisao de 02 bolsas de iniciacao cientifica IC (R$400,00). As bolsas possuem duragido
de 36 meses e serdao implementadas apds contratacdo das propostas mediante edital de convocagao.

Valor total do projeto: R$111.971,52

Prazo de execucao: 36 meses.

PROJETO 03 - CONSTRUCAO DA MATRIZ QUIMICA E SENSORIAL DO CAFE
SUBMETIDO A DIFERENTES FORMAS DE BLENDS, PENEIRAS E PADROES DE
TORRA.
Resumo do Projeto de Pesquisa

O café ¢ um alimento que estd presente diuturnamente em milhares de lares ao redor do mundo,
possui uma cadeia produtiva complexa que envolve uma ampla gama de atores. Entretanto, diversos
fatores interagem no decurso entre a produgdo e o consumo final, seja nos mercados de cafés
especiais ou no mercado de cafés tradicionais. A complexidade da matriz quimica presente nos graos,
consorciada ao processo de formulacdo de blends e a torrefacdo fazem com que essa matéria seja
amplamente manipulada pela industria e pelos profissionais responsaveis pela defini¢do da qualidade.
Tradicionalmente o brasileiro tem o habito de consumir cafés com torras mais acentuadas e por ter
em sua composi¢do industrial, misturas denominadas blends. Nessa linha de agdo reside a proposta
cientifica deste projeto, tendo em vista que nem todos podem ter acesso a cafés considerados exdticos
ou até mesmo os micro-lotes de cafés considerados finos ou gourmets, por possuirem, muitas vezes
0s precos mais elevados, constroi-se assim a tematica deste projeto, visando a otimizacao da curva de
qualidade, para que se possa ofertar um produto com atributos mais desejaveis a partir de diferentes
blends e diferentes formulagdes de peneiras, tendo como pano de fundo trés formas distintas de
torrefagdo. A partir destas formulagdes, espera-se construir uma matriz multivariada relacionando a
composi¢do quimica e sensorial para definir um ponto Otimo entre tais formulagdes, pois, a
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correlacao dos pardmetros quimico sensoriais tem sido amplamente empregada em diversas pesquisas
que tentam associar a qualidade do café aos compostos quimicos presentes nos graos. A partir desta
proposta, pretende-se otimizar as combinagdes de peneiras e blends, em fun¢do do mercado de cafés
tradicionais, aplicando peneiras inferiores ou até mesmo o café bica corrida (sem separagao
granulométrica) e no caso dos cafés finos, utilizarem peneiras 16/17/up, o que eleva o preco final do
produto. Neste sentido, utilizar-se-4 da matriz espectrométrica de infravermelho para obtencdo de
parametros quimicos e da matriz sensorial de cada grupo de peneiras e blends para que seja possivel
determinar um ponto 6timo entre estes parametros. Como possiveis resultados desta pesquisa, espera-
se estimar novos norteadores para a industria que processa tal matéria prima, bem como elevar a
curva de qualidade dos cafés que poderdao utilizar do processo de mistura (blends) em suas
formulagdes basicas.

Volume de recursos necessarios para execuciao da proposta:

Recursos de Custeio: R$0,00

Recursos de Capital: R$ 0,00

Bolsas de apoio a pesquisa, desenvolvimento e extensdo: R$28.800,00

Apoio para provisdo de 02 bolsas de iniciacdo cientifica IC (R$400,00). As bolsas possuem duracao
de 36 meses e serdo implementadas apds contratacdo das propostas mediante edital de convocagao.

Valor total do projeto: R$28.800,00

Prazo de execucido: 36 meses.

PROJETO 04 - BEBA CAFE: PER'CEPCAO DOS CONSUMIDORES SOBRE
DIFERENTES METODOS DE EXTRACAO.

Resumo do Projeto de Pesquisa

O café ¢ a segunda bebida mais consumida no mundo, ficando atras somente da agua. Tal produto
possui forte apelo no mercado nacional, quanto internacional, gera emprego e renda. Nos ultimos
anos, observam-se diferentes acdes para promover a melhoria da qualidade do café no Brasil,
passando por concursos de qualidade, certificacdes de origens, que tendem a estimular os
produtores na melhoria da qualidade, observa-se ainda, os esfor¢os empreendidos pela academia,
para geracao de novos saberes, que sejam capazes de otimizar a qualidade final da bebida. Porém,
sabe-se que os melhores cafés quase sempre sdo exportados em grdos cru, para mercados que
valorizam a qualidade final, como exemplo, tem-se a Alemanha como o maior importador da
matéria prima verde do Brasil, apos a importagdo esse produto ¢ reexportado para o Leste Europeu
com valor agregado. Nota-se um movimento crescente de estimulo ao consumo de cafés especiais,
com a abertura de cafeteiras, pequenas torrefagdes, Coffee shops, que por exceléncia, passam a
ofertar um produto singular ao consumidor. Mesmo assim, uma parcela consideravel da sociedade
ndo consome os cafés tipo como especiais, ou até mesmo, desconhece os métodos de extracao e
preparo mais sofisticados, considera como hipotese aqui, a proximidade do consumidor com a
matéria prima, uma vez que o café ¢ um produto de forte apelo nacional. Este projeto tem por
objetivo o estudo da percepcao de consumidores de café nao treinados, sob a aceitagao de diferentes
formas de extracdo de café, para que a partir de tais observagdes, seja possivel estimular o consumo
de cafés especiais, desmitificar alguns parametros que sao tidos como mitos na sociedade e
promover, consequentemente, elevacdo da curva de qualidade do produto local ao consumidor.
Além deste fator, o projeto de pesquisa em questao, capacitara alunos da rede publica estadual, para
que sejam os executores das agdes, estimulando o ambiente de empreendedorismo com o projeto,
para que os alunos sejam coparticipantes das acdes de ensino, pesquisa € extensdo na comunidade
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de estudo do projeto de pesquisa, e a partir das conexdes que serdo criadas com a comunidade,
estimular o consumo e valorizagao dos cafés especiais produzidos no territorio capixaba.

Volume de recursos necessarios para execucio da proposta:

Recursos de Custeio: R$24.450,00

Recursos de Capital: R$16.350,00

Bolsas de apoio a pesquisa, desenvolvimento e extensdao: R$43.920,00

Apoio para provisdo de 01 bolsa de iniciagdo cientifica IC (R$400,00), 05- Iniciac¢do cientifica Jr —
36 meses (R$164,00). As bolsas possuem duragdo de 36 meses e serdo implementadas apds
contratacdo das propostas mediante edital de convocagao.

Valor total do projeto: R$84.720,00

Prazo de execucido: 36 meses.

PROJETO 05 - RELACOES PRODUTIVAS, 'l:ECNOL()GICAS E INOVATIVAS NA
PRODUCAO DE CAFES ESPECIAIS.

Resumo do Projeto de Pesquisa

A cafeicultura de montanha do Espirito Santo se caracteriza por ter particularidades tnicas, que vao
desde o relevo, a topografia e a cultura do povo local, passando pelas proprias caracteristicas
sensoriais dos cafés que variam em funcdo da altitude. Entretanto, o que torna o café¢ uma matéria
singular, além dos fatores climaticos, genéticos e fisiologicos € o saber fazer local de cada regido e
produtor, fazendo com que cada estado, cada microrregido, tenha suas caracteristicas e particulares.
Neste contexto, a cafeicultura de montanha se torna um ambiente rico em observagado, tanto da
perspectiva social, quanto na perspectiva econdmica e produtiva, por ser uma zona agricola de
predominancia de trabalho ndo mecanizado, em muitos casos. Neste cenario, a produgdo de cafés
especiais vem se destacando nos ultimos anos como uma forma de manutencdo das geragdes mais
novas no campo, no processo de sucessao e inovagdo, ¢ demonstrando formas de geracao de riqueza
e renda para pequenas familias que apostaram na producdo e industrializagdo da matéria prima que
¢ gerada localmente. Este projeto de pesquisa, tem por objetivo e foco central o estudo da arte dos
processos de tecnologia que sdo adotados e empregados por estes atores na formo como o café
especial ¢ produzido, e a partir de tais observagdes, propor um modelo de transferéncia de
conhecimento para fortalecimento das técnicas ja existentes e fomento ao ambiente de novos
negocios. Uma vez findado o processo de estudo e observacdo, inicia-se a estratégia de
transferéncia de conhecimento, com base nas expertises ja existentes pela equipe executora, para
que ocorra assim o processo de alavancagem e inovagdo. Transferindo e permitindo que estes
produtores possam deslocar o ambiente de negdcios para dentro de suas comunidades, modificando
assim as relagdes comerciais, produtivas e sociotécnicas existentes, rompendo com as barreiras da
geracdo de negdcios exitosos.

Volume de recursos necessarios para execucio da proposta:

Recursos de Custeio: R$183.200,00

Recursos de Capital: R$75.449,48

Bolsas de apoio a pesquisa, desenvolvimento e extensdo: R$147.600,00

Apoio para provisdo de 02 bolsas de iniciacdo cientifica IC (R$400,00) ¢ 02 bolsas de
Desenvolvimento Tecnoldgico e Industrial — DTI (R$1.100) e 01 bolsa de Coordenagdo das agdes
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de extensao (R$1.100,00). As bolsas possuem duragdo de 36 meses e serdo implementadas apos
contratagao das propostas mediante edital de convocagao.

Valor total do projeto: R$406.249,48

Prazo de execucao: 36 meses.
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ANEXO II

TERMO DE SUBMISSAO DE PROPOSTAS —- CHAMADA PUBLICA 01/2018

Dados do proponente

Razdo Social:

Nome Fantasia:

Endereco:

CNPJ: Telefone:

E-mail:

Participaciao no Edital/ Projetos a serem financiados:
( ) Projeto 01 - Processos Tecnologicos Para Otimizagdo Da Fermentacdo Com Culturas De Arranque.
() Projeto 02 - Proposta De Desenvolvimento De Um Torrador Automatizado.

( ) Projeto 03 — Construcdo Da Matriz Quimica E Sensorial Do Café¢ Submetido A Diferentes Formas De

Blends, Peneiras E Padroes De Torra.
() Projeto 04 - Beba Café: Percepcao Dos Consumidores Sobre Diferentes Métodos De Extracao.

() Projeto 05 - Relagdes Produtivas, Tecnoldgicas E Inovativas Na Producdo De Cafés Especiais.

Assinatura
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