Matriz Curricular

Quadro 2 - Estrutura curricular do Curso de Bacharelado em Ciéncia e Tecnhologia de
Alimentos.

Matriz curricular
1° periodo
Componente . Pré- CH CHa CH -
Curricular Nicleo requisito |presencial|distancia |extenséo Total| Créditos
Introducéo a Ciéncia
e Tecnologia de| Profissionalizante - 30 - - 30 2
Alimentos
Matérias-Primas | b o esionalizante : 30 30 - |eo| a4
Agropecuarias
Biologia Celular Basico - 30 30 60 4
Quimica Geral Basico - 60 - - 60 4
Praticas de Quimica L.
Geral Béasico - 30 - - 30 2
Portugués L
Instrumental Basico i 30 i i 30
Informatica Aplicada Basico - 30 - - 30 2
Total do periodo: 240 60 - 300 20
2° periodo
Componente , Pré- CH CHa CH Ly
Curricular Ntcleo requisito |presencial|distancia |extensé&o Total| Creditos
Microbiologia Geral Basico - 60 - - 60 4
M|.croscop|a de Profissionalizante - 30 - - 30 2
Alimentos
. - L Quimica
Quimica Analitica Basico Geral 60 - - 60 4
Educagéo e Gestdo _ .
Ambiental Profissionalizante - 30 - - 30 2
Principios de
Conservacao de| Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Alimentos
Introducéo ao L
Calculo Béasico - 30 30 - 60 4
Total do periodo: 240 60 - 300 20
3° periodo
Componente , Pré- CH CHa CH -
Curricular Ntcleo requisito |presencial|distancia |extenséo Total| Creditos
Ml_crob|olog|a de Profissionalizante M.'Cmb'OIOg 60 - - 60 4
Alimentos ia Geral
Metodologia L
Cientifica Béasico - 30 30 - 60 4
Bioquimica Geral Basico - 60 - - 60 4
Quimica Organica Bésico - 30 30 - 60 4
Estatistica | Bésico - 60 - - 60 4
Total do periodo: 240 60 - 300 20
4° periodo
Componente , Pré- CH CHa CH .-
Curricular Nicleo requisito |presencial|distancia |extenséo Total| Creditos
,F\;rm(_:lelos de Profissionalizante - 30 30 - 60 4
utricdo




Quimica de . . Quimica i i
Alimentos Profissionalizante Organica 60 60 4
. . . . Quimica i i
Analise de Alimentos| Profissionalizante Analitica 60 60 4
Estatistica Il Basico Estatistica | 60 - - 60 4
Fisica Aplicada Basico - 30 30 - 60 4
Total do periodo: 240 60 - 300 20
5° periodo
Componente Nucleo Pre- CH .CAH a CH ~_|Total|Créditos
Curricular requisito |presencial|distancia |extenséo
Anallse Sensorial de Profissionalizante Estatistica 60 i i 60 4
Alimentos Il
nglepe € Legislagdo Profissionalizante - 30 30 - 60 4
de Alimentos
Embalagens de Profissionalizante - 30 - - 30 2
Alimentos
Tecnc_)log|a de Lefie Profissionalizante - 60 - - 60 4
e Derivados
Operacdes Unitarias
na Inddstria  de| Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Alimentos |
Pratlca§ de Profissionalizante - - - 60 60 4
Extenséo |
Total do periodo: 210 60 60 330 22
6° periodo
Componente . Pré- CH CHa CH Ly
Curricular Nicleo requisito |presencial|distancia |extensédo Total| Creditos
Gestao da
Q“"’,‘"d"?‘de na Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Industria de
Alimentos
Tecnologia de _ .
Carnes e Derivados Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Tecnologia de
Graos, Cereais,| Profissionalizante - 60 - - 60 4
Raizes e Tubérculos
F|S|.co-QUIm|ca Profissionalizante - 60 - - 60 4
Aplicada
Pratlca§ de Profissionalizante - - - 75 75 5
Extenséo Il
Total do periodo: 180 60 75 315 21
7° periodo
Componente , Pré- CH CHa CH -
Curricular Nicleo requisito |presencial|distancia |extenséo Total| Créditos
Tecnologia  del b g cionalizante i 30 30 : 60| 4
Frutas e Hortalicas
Tratamento de
Res’ldu_os na Profissionalizante - 30 - - 30 2
Industria de
Alimentos
P_rocesso§ . Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Biotecnoldgicos na




IndUstria de
Alimentos
Projeto de - .
Conclusio de Curso Profissionalizante | 1.500H 30 - - 30 2
. Flexibilizacdo
Optativa curricular - 60 - - 60 4
Préaticas de . .
Extensso Il Profissionalizante - - - 60 60 4
Total do periodo: 180 60 60 300 20
8° periodo
Componente . Pré- CH CHa CH -
Curricular Nicleo requisito |presencial|distancia |extensé&o Total| Creditos
Projetos . .
Agroindustriais Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Tecnologia de . .
Bebidas Profissionalizante - 30 30 - 60 4
Projeto de
Trabalho de . . ~
~ Profissionalizante | Concluséo 60 - - 60 4
Conclusédo de Curso de Curso
Praticas de . .
Extensao |V Profissionalizante - - - 75 75 5
. Flexibilizacdo
Optativa curricular - 60 - - 60 4
Total do periodo: 180 60 75 315 21
Total do curso 1.710 480 270 |2.460 164
Atividades Académico-Cientifico-Culturais 100
Estagio supervisionado 120
Atividades de extensao 270

Carga horaria total a distancia: 480

|Carga horaria total presencial: 1.980

Carga Horaria Total Obrigatoria: 2.680

Fonte: Elaborado pelos autores.




Quadro 3 — Disciplinas optativas do Curso de Bacharelado Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Componente Curricular Pré-requisito or e.gat: cial diggn(?ia Créditos |Total
Agroeco,log'ia e Sistemas Alimentares i 60 i 4 60
Sustentaveis
Alimentos Funcionais 30 - 2 30
Andlise Instrumental | - 30 - 2 30
Analise Instrumental || - 30 - 2 30
Antropologia e Histdria da Alimentag&o - 60 - 4 60
Biologia Molecular Biog:irg’lica 30 i > |30
Biologia Molecular Aplicada MBoi?elgSIi:r 60 - 4 60
Célculo | - 60 - 4 60
g;sésificagéo Fisica e Andlise Sensorial de 60 i 4 60
Desenvolvimento de Novos Produtos - 60 - 4 60
Diversidade e Cidadania - 30 - 2 30
Empreendedorismo - 30 - 2 30
Etica Geral e Profissional - 30 - 2 30
Filosofia da Ciéncia - 30 - 2 30
Fisica Experimental Il 30 - 2 30




Gestéo da Producéo e Operacdes - 60 - 60
Gestéo de Pessoas | - 60 - 60
Gestao do Agronegdcio - 60 - 60
Inglés Instrumental - 30 - 30
Inovacao e Transferéncia de Tecnologia 30 - 30
Lingua Brasileira de Sinais* - - 60 60
Marketing | - 60 - 60
Marketing Il Marketing | 60 - 60
Matemética Financeira - 60 - 60
Operagdes Unitarias na Industria de i 60 i 60
Alimentos Il

Seguranca Alimentar e Nutricional - 60 - 60
Pds-Colheita e Fermentacao do Café - 60 - 60
Programacéo - 60 - 60
Tecnologia de Massas e Panificacéo - 60 - 60
Tecnologia de Oleos e Gorduras - 60 - 60
Tecnologia de Pescados, Ovos e Mel - 60 - 60
Tecnologia de Queijos - 60 - 60




Tecnologia, Classificacéo e Degustacéo de
. 30 30
Café
Teoria Geral da Administracéo | 60 60
Toépicos Especiais em Ciéncia e

. ) 60 60
Tecnologia de Alimentos |
Tépicos Especiais em Ciéncia e 60 60
Tecnologia de Alimentos Il
Tépicos Especiais em Ciéncia e 30 30
Tecnologia de Alimentos |l
Topicos Especiais em Ciéncia e 30 30
Tecnologia de Alimentos IV
Toxicologia de Alimentos 30 30

*Conforme Resolugdo Consup N° 39/2021 a disciplina de Lingua Brasileira de Sinais -
Libras - ser& de oferta pelo Cefor para os cursos de bacharelado do Ifes.
Fonte: Elaborado pelos autores



